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POLEVKY

Drubezi silny vyvar s trhanym masem, zelenina, celestynské nudle | 80, -
* Ryzlink viassky 2022 (Jiti Silinek), Suché, svézi vino s mineraini 1d1 50.-
kyselinkou, které pfijemné doplni jemnost vyvaru bez pfehluseni chuti. ’

Dynova polévka se zazvorem, chlebové krutony, bylinkovy olej | 80,-
* Chardonnay 2022 (Stary vrch), PInéjsi bilé vino s jemnou kyselinkou 14 80.-
a ovocnosti zvyrazni krémovost dyné a lehce pikantni tén zazvoru. ’

PREDKRM

Kachni rillette, merurikove chutney, domaci rozpec¢eny chléb  |120,-
* Palava 2022 (Baloun), Polosucha aromaticka Palava s kvétinovym a ovocnym profilem 10l 80.-

HLAVNI CHOD

Konfitovana husa s ¢ervenym zelim s jablky a povidly, 1520,-

houskovy knedlik, bylinkova bramborova rolada
* Zweigeltrebe Barrique 2019 (Stary vrch), Suché ¢ervené s jemnym barikovym ténem

a ovocnosti (tfredné, Svestky) idealné podpofi chut husy a karamelizovaného zeli. 1dl 110,-

Konfitovana husa, vaje¢cné nocky s kysanym zelim, 1520,-

cibulkou a Spekem, merunnikova remulada
* Merlot 2021 (Baloun), Vyvazené, piné ¢ervené vino se sametovymi 1d1 80
trislovinami — Merlot podtrhne peéenou chut husy a vyvaZzi sladkost remulady. a

Kynuty knedlik plnény trhanym husim masem, 1310,-
cervené zeli, silna St’'ava, restovana cibulka
*André 2019 (Silinek), Suché cervené s plnym télem, lehce kofenité — idealni
ke klasickému ¢eskému ,husimu* profilu, knedlikiim a Stavé z vypeku.

1dl 50,-
Kachni prso plnéné orfechovou fasi, redukce z portského 1390,-
vina s viSnémi, batatovo-topinamburové pyré

* Chardonnay 2022 (Stary vrch), pIinéj§i Chardonnay s jemnym drevitym ténem krasné propoji ofechy 1dl 80,-
a bataty. Zweigeltrebe Barrique 2019 (Stary vrch), elegantni Zweigelt doda hloubku visriové redukci. 1dl 110,-

Burger z trhané kachny, kozi mlady syr, slaninada, 1310,-
bramborové hranolky, ZauzenyMajo Dip

* Merlot 2021 (Baloun), Merlot ma kulatou chut’ a ovocnost, ktera skvéle funguje 1dl 80,-
s kozim syrem i slaninou. PFi servisu ,burger & wine*“ vypada luxusné.

DEZERT

Jableény zavin s rozinkami a orechy, tepla omacka shodo 1120,

* Rulandské Sedé 2022 (Baloun), Polosladké vino s pinosti a jemnou kyselinkou 1dl 80,-
idealné ladi s teplym jablkovym dezertem, ofechy i shodo omackou.

* parovani vin k pokrmdm



Zuzend Lstek

HLAVNI JiDLA

ZELENINOVY SALAT S KURECIM MASEM

290,-

mix salatii s cherry tomaty, Caesar dressingem, grilovanym kufecim prsickem, parmazdnem a nasim pecivem

HOVEZi GULAS S KLOBASKOU A FEFERONKOU
podavany s houskovym knedlikem a bramboracky

SVICKOVA NA SMETANE
podavand s knedlikovou variaci, brusinkami a citronem

KURECI PLATEK PARMESAN CHICKEN
zapeceny s parmezanem a anglickou slaninou, podavany s hranolkami a Casa Dipem

SMAZENY EIDAM NEBO HERMELIN
poddvany s hranolkami a tatarskou omackou

SMAZENY VEPROVY NEBO KURECI RIZEK
poddvany s varenym bramborem, bylinkovym maslem a zelnym saldtem

BURGERY

FORMANKA HOVEZi BURGER S CIBULOVYMI KROUZKY
AANGLICKOU SLANINOU

hovézi maso, cheddar, anglickd slanina, kysely okurek, Cervend cibule,
majonézovy dressing, salat, tomat

VEGETARIANSKY BURGER
nas zeleninovy burger, cheddar, kysely okurek, Cervena cibule, majonézovy dressing, salat, tomat

DETSKA JIDLA POUZE PRO DETI

KURECI STRIPSY V PANKO STROUHANCE
PRIRODNI GRILOVANY KURECI PLATEK

PRILOHY A CHUTOVKY

NAKLADANY HERMELIN /podavany s pecivem, cervenou cibuli a feferonkou/
NAS UTOPENEC /utopence podavany s pecivem, cibuli a feferonkou/

DOLLAR CHIPS PODAVANE S CASA DIPEM
BRAMBOROVE HRANOLKY

ZELNY SALAT

TATARSKA OMACKA
CASA DIP /domaci majonézovy dip/
JALAPENO DIP /pikantni dip/
KECUP

NASE PECIVO

CHIPS
ARASIDY
PRAZENE MANDLE
TYCINKY

200 | 260.-
200g | 295.-
200 295.-
150 ¢ | 260.-

200 270.-

22091 310-

22091310

100 g | 150.-
100 g | 150.-

Tks | 140 -
Tks | 140,-

250 g | 140.-
250 1 80.-

250 60.-
50 g | 40.-
50 g | 40.-
h0 g 40.-
50 g | 40.-

50.-

309150
601 40-
10091120
80 g 50
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